
HOTEL MONTE IGUELDO

* * * *

DONOSTIA – SAN SEBASTIAN

Contacto 

AIDA FERNANDEZ

E-mail : banquetes@monteigueldo.com

TF : (34) 943 210 211



MENU NOCHEVIEJA

Turrón de foie, higos y crujiente de almendra

Salpicón de bogavante 

con gazpacho de su coral

Patata confitada con brandada de rape y trufa

Suprema de lubina salvaje, 

pil-pil de algas y almejas

Solomillo hojaldrado con salsa de hongos

Crema de queso con frutos rojos

Cafés, petit fours

Dulces navideños y Licores

BODEGA

Vino Blanco FINCA MONTEPEDROSO, D.O. Rueda

Vino tinto RAMON BILBAO, crianza D.O. Rioja

Champagne GOSSET, Grand Reserve Brut

PRECIO POR PERSONA : 200 € (IVA incluido)



MENU INFANTIL

Bocaditos 
Calamares a la romana
Gambas a la gabardina

Croquetas de jamón ibérico

Falso rissoto con crema de queso

Escalopines de solomillo con patatas paja

Super almendrado

y 

Galletas de navidad

BEBIDA

Aguas minerales

Refrescos

PRECIO POR NIÑO : 70 € (IVA incluido)

NOTA : menú infantil hasta 12 años



PAQUETE FIN DE AÑO

675 € habitación doble
450 € habitación D.U.I.
740 € habitación triple (1 niño)

Alojamiento en habitación privilege (vistas bahía)
Desayuno buffet
Cena especial nochevieja + cotillón + barra libre

COMPARTIR EL MOMENTO 
ES EL MEJOR DE LOS REGALOS 

CONDICIONES DE RESERVA 

• Las reservas no quedan confirmadas hasta realizar 

el pago de la misma.

• Fecha límite de reserva :  27 diciembre 2024

• Menús cerrados NO modificables

• Hora de la cena : 20.30 pm 

• Etiqueta formal (no está permitido deportivas ni 

vaqueros)
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